
C2Proposez une tranche de finesse 
à vos clients…

Pour plus d’infos, n’hésitez pas à prendre contact avec notre équipe commerciale à 
l’adresse suivante : contact@saintagaune-reseauxprofessionnels.fr

Gamme bistronomie

Petites Tranches nature 10g 

*100 UC

Conditionné dans un colis Prêt à Vendre 

Cornet d’environ 60g à proposer à partir d’un sachet Petites 
Tranches nature vrac 240g

*12 UC + 50 cornets

PMC = 4,50€

Gamme snacking

Gamme des piécés

Petites Tranches nature 30g 

* 12 UC

PMC = 1,99€
+ présentoir « bord de caisse » bois/métal 

à la demande

Petites Tranches nature ou comté ou fumé 70g 

* 12UC ou *8UC

PMC = 3,15€

Petites Tranches nature ou chorizo 115g 

* 8UC

PMC = 4,39€
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La saucisse sèche, 

en format 120g, 200g ou 320g

La fine, 

en format 120g ou 200g

Saint Agaûne
2 fois moins gras qu’un 
saucisson sec classique

Fabriqué dans notre atelier 

à Saint Maurice de Lignon, 

en Auvergne

Fabriqué à partir des pièces 

les plus nobles du porc
réseaux professionnels

mailto:contact@saintagaune-reseauxprofessionnels.fr

